SEMAINE DU 15-01-2024 AU 21-01-2024
MIDI
MENU AFFICHAGE INTERNE

Mardi

Entrée

Plat Vf:Boulettes de boeuf sauce
tomate

Semoule

Légumes tajines

Fromage

Dessert

Liégeois vanille

1 Local ¥ VBF
Végétarien Recette du chef

<’ Contientdu porc & HVE

*Fricassé de colin sauce
herbes

& Carottes vichy
Riz

Gouda

‘% Fruit du jour

RESTAURATIO!

DUPONT Y
y/'l

aChou rouge vinaigrette

Emincé de poulet sauce
forestiére

Poélée de champignons
Pates

Fromage blanc au daim

Potage potiron

Tartiflette végétarienne
(pomme de terre, fromage a
tartiflette, oignons)

Salade iceberg

< Fruit du jour

] { &

Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations
possibles des approvisionnements et des délais de commandes.

= MSC B CE2
£ Label rouge " VPF *Présence de porc
£ Global G.A.P

%27 07 Roti de porc* label saucg
charcutiére
Frites

Brie

% 'Spécialité pomme abricot




SEMAINE DU 22-01-2024 AU 28-01-2024
MIDI
MENU AFFICHAGE INTERNE

Mardi

RESTAURATIO!

DUPONT Y
y/'l

Jeudi

Entrée

Plat Elrates aux 2 saumons crémés
Fromage rapé

Fromage|| Fripons

Dessert || - Fruit du jour

& Carottes rapées a la coriandr

Escalope de volaille sauce
milanaise

8 Haricot vert
W Gratin dauphinois

Yaourt nature sucré

(1%

¥ 07Sauté de porc* ala
provengale
Petits pois a I'étuvée carottes

Emmental

ﬂCréme dessert pistache

Salade verte et mais vinaigrette

‘gf'.Egréné de boeuf sauce chili
Riz

cake aux pépites de chocolat
maison

1 Local ¥ VBF
Végétarien Recette du chef

<’ Contientdu porc & HVE

] { &

Les menus ne sont pas contra

= MSC B CE2
£ Label rouge " VPF *Présence de porc
£ Global G.A.P

ctuels, le service achats étant tributaire des variations
possibles des approvisionnements et des délais de commandes.

Omelette

& Puree de potiron et pommes
de terre

Petit cotentin nature

& Fruit du jour




SEMAINE DU 29-01-2024 AU 04-02-2024
MIDI
MENU AFFICHAGE INTERNE

Mardi

Entrée

& Coleslaw

Plat Cordon bleu (volaille)
Pommes vapeurs
Piperade

Fromage

Dessert || BlFromage blanc et coulis de

fruits rouge et sucre

1 Local ¥ VBF
Végétarien Recette du chef

<’ Contientdu porc & HVE

Lentilles sauce tomate
fagon bolognaise
Coquillette

Fromage rapé

St Morét

% Fruit du jour

RESTAURATIO!

DUPONT Y
y/'l

Pavé au veau haché sauce
brune
Blé

& Brocolis au beurre

Péche au sirop

N
Panais rémoulade

¥ 07 Jambon blanc*
Ecrasé de pomme de terre

Mimolette

< Fruit du jour

] { &

Les menus ne sont pas contra

= MSC B CE2
£ Label rouge " VPF *Présence de porc
£ Global G.A.P

Salade aux cro(itons

=2 Pg¢pites de colin dorées aux 3
céréales sauce creme

8 Epinards hachés cuisinés
Riz

ﬂCrépe au sucre

ctuels, le service achats étant tributaire des variations
possibles des approvisionnements et des délais de commandes.




