
 

SEMAINE DU 05-02-2024 AU 11-02-2024 
MIDI 
MENU AFFICHAGE  INTERNE 

    

 

Entrée  Brocolis sauce crème 
ciboulette 

Salade d'endives aux 
pommes 

 Méli mélo de carottes râpées 
vinaigrette 

Plat Parmentier végétarien 
(égréné végétal, purée, brunoise 
légumes) 

couscous poulet merguez 
boulette de boeuf 
Semoule 
Légumes couscous 

Rôti de dinde sauce moutarde 

Haricot Beurre 

Pommes boulangères 

Thon à la tomate 
Fromage râpé 
Pâtes 

Braisé de boeuf et son jus 

Gratin de chou-fleur et 
pomme de terre 

Fromage Vache picon   Cantafrais  

Dessert Fruit du jour Purée poire Yaourt brassé fraise (BIO) Fruit du jour Flan saveur caramel 

 

 
Local VBF MSC CE2 
Végétarien Recette du chef Label rouge VPF 
Contient du porc HVE Global G.A.P Bio 

 

  
Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations 
possibles des approvisionnements et des délais de commandes. 
 *Présence de porc 

 

 



 

SEMAINE DU 12-02-2024 AU 18-02-2024 
MIDI 
MENU AFFICHAGE  INTERNE 

    

 

Entrée Céleri au vinaigre balsamique Carottes jaunes râpées 
vinaigrette 

  Potage légumes 

Plat Saucisse de Strasbourg* et 
son jus 
Pommes vapeurs 
Lingot blanc à la tomate 

Fricassée de poisson sauce 
brestoise 
Riz 
Fondue de poireaux à la crème 

Boulettes de boeuf sauce 
tomate 

Purée crécy (pommes de 
terre, carottes) 

Sauté de volaille à l'oignon 
Beignets de chou-fleur 

Tortellini tricolore aux 3 
fromages 
Fromage râpé 

Fromage   Gouda Coulommiers  

Dessert Ile flottante Beignet à la pomme Fruit du jour Fromage blanc façon 
straciatella 

Fruit du jour 

 

 
Local VBF MSC CE2 Végétarien 
Recette du 

chef 
Label rouge VPF Contient du 

porc 
HVE 

Global G.A.P Bio AOP 
 

  
Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations 
possibles des approvisionnements et des délais de commandes. 
 *Présence de porc 

 

 



 

SEMAINE DU 19-02-2024 AU 25-02-2024 
MIDI 
MENU AFFICHAGE  INTERNE 

 

 

 

                       

   

 

Entrée   Salade bulgare Chou rouge aux pommes Panais rémoulade 

Plat Filet de merlu sauce 
hollandaise 
Riz 
Poêlée de champignons persillés 

Gratin de pâtes aux 
lardons* 
Fromage râpé 

Steak haché de boeuf VBF 
sauce poivre 
Potatoes 

Pizza au fromage 

Haricot vert 

Escalope de volaille sauce 
suprême 
Pommes croustillantes aux 
herbes 
Chou de Bruxelles au beurre et 
oignons 

Fromage Rondelé nature Tomme blanche    

Dessert Spécialité pomme pêche Fruit du jour Crème dessert vanille Fruit du jour Yaourt aromatisé 

 

 
Local VBF MSC CE2 Végétarien 
Recette du 

chef 
Label rouge VPF Contient du 

porc 
HVE 

Global G.A.P Bio AOP 
 

  
Les menus ne sont pas contractuels, le service achats étant tributaire des variations 
possibles des approvisionnements et des délais de commandes. 
 *Présence de porc 

 

 


